Prosciutto di Parma DOP
Parma Ham PDO
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Il Prosciutto di Parma Gualerzi € un piacere per palati sopraffini, un
prodotto unico, con il suo bouquet ricercato e la sua inconfondibile
dolcezza. Lalta qualita del prodotto e la delicatezza del suo gusto dipendo-
no sia dalla scelta delle migliori materie prime provenienti da suini nati,
allevati e macellati in Italia, che dalla lavorazione rispettosa della tradizione
e del disciplinare produttivo del Consorzio del Prosciutto di Parma.
Completamente naturale, non contiene né conservanti né additivi. Il Parma
Gualerzi viene prodotto nell’area limitata delle colline parmensi, nei pressi
di un antico maniero, laddove le condizioni climatiche sono ideali per la sua
stagionatura lenta e naturale. La DOP garantisce un lungo e rigido iter
produttivo che si conclude con un attento esame e con la corona ducale
impressa a fuoco.
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Salumi dell’Arca, bonta da salvagustare.
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With its sophisticated bouquet and unmistakable mildness, Prosciutto di
Parma Gualerzi is a pleasure for gourmet palates and a truly unique
product. The high quality of the product and its delicate taste are due both
to the selection of the best raw materials from pigs born, reared and
butchered in Italy, and from production methods that are faithful to
tradition and comply with the production specifications of the Consortium
of Prosciutto di Parma. Completely natural, it contains no preservatives or
additives. Prosciutto di Parma Gualerzi is produced in the specified area of
the Parma hills, near an ancient manor house, where the weather
conditions are ideal for its slow and natural maturation phase.

The PDO certification testifies to a long and strict production process that
concludes with a careful examination and fire branding with the ducal
crown.
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Prosciutto di Parma DOP con osso
Parma Ham PDO with bone
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Prosciutto di Parma DOP
Parma Ham PDO

Intero con 0sso
whole with bone

Disossato pressato
Boneless pressed

Disossato addobbo
Boneless addobbo

Disossato 1/2
Boneless 1/2

Disossato 1/4
Boneless 1/4
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Prosciutto di Parma DOP disossato addobbo
Parma Ham PDO boneless addobbo

Peso medio (kg)
Medium weight

9/11,5
7/85

8/10

1,4/18

Pezzi/Ctn Dimensioni

Pcs/Box Size (mm)
2 590x390x250
2 590x390x250

Prosciutto di Parma DOP disossato 1/2
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Prosciutto di Parma DOP disossato pressato

Parma Ham PDO boneless pressed

Parma Ham PDO boneless 1/2

Cartone grande / Big box

4

Ctn/Strato | N°strati
Box/Layer | N°layers

6

Pezzi/Ctn | Dimensioni
Pcs/Box Size (mm) | Box/Layer | N°layers

Cartone medio / Medium box

Ctn/Strato | N°strati

590x390x160

590x390x160

590x390x160 4

4 520x320x140 4

Prosciutto di Parma DOP disossato 1/4
Parma Ham PDO boneless 1/4

Cartone piccolo / Small box

Ctn/Strato| N°strati

Pezzi/Ctn | Dimensioni
Pcs/Box | Size (mm) Box/Layer| N°layers

520x320x140 4 12

520x320x140 4
12




