Coppa di Parma IGP
Coppa di Parma PG

Famosa per il suo sapore delicato, la Coppa di Parma IGP € un prodotto di
salumeria ottenuto dalla lavorazione della parte dorsale cervicale di maiale
provenienti da allevamenti italiani. La carne viene lavorata e aromatizzata
con diversi ingredienti tra cui sale, pepe, aglio e vino bianco prima
dell’insacco nella cosiddetta bondiana poi legata a mano. Grazie ad una
lunga stagionatura (minimo 90 giorni), la coppa & da sempre nota per il suo
gusto sapido, la sua consistenza equilibrata e per il tipico colore rosso e
bianco dato dalla presenza di carne magra e grassa.
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Famous for its delicate taste, Coppa di Parma PGl is a cured meat product
obtained by processing the dorsal muscles of the neck of pigs raised in
Italian farms. The meat is processed and flavoured with different ingredien-
ts, including salt, pepper, garlic and white wine before being stuffed into the
so-called bondiana (intestine casing) and tied by hand. Thanks to a long
maturation time (at least 90 days), coppa is known for its delicate taste, its
balanced consistency and the typical red and white colours due to the
presence of the lean and fat meats.
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Coppa di Parma IGP Coppa di Parma IGP 1/2 sottovuoto
Coppa di Parma PGl Coppa di Parma PGI 1/2 vacuum-packed
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Coppa di Parma IGP pelata sottovuoto Coppa di Parma IGP 1/2 pelata sottovuoto
Coppa of Parma PGl peeled vacuum-packed Coppa di Parma PGl 1/2 peeled vacuum-packed

Coppa di Parma IGP Peso medio (kg)

Coppa di Parma PGI Medium weight Cartone grande / Big box Cartone medio / Medium box Cartone piccolo / Small box

Pezzi/Ctn Dimensioni | Ctn/Strato | N°strati | Pezzi/Ctn | Dimensioni | Ctn/Strato | Nestrati | Pezzi/Ctn | Dimensioni | Ctn/Strato| N°strati
Pcs/Box Size (mm) Box/Layer | N°layers | Pcs/Box Size (mm) | Box/Layer | N°layers [ Pcs/Box | Size (mm) Box/Layer| N°layers

o 18/2 8 | 590x390x160 | 4 8 5 |590x320x140 | 4 12 2 |520x200x140| 7 12
1/2 Sottovuoto 0,8/1 16 | 590x390x160 4 8 10 |590x320x140| 4 12 4 |520x200x140| 7 12

1/2 vacuum-packed

Pelata sottovuoto 18/2 8 590x390x160 4 8 5 |590x320x140| 4 12 2 |520x200x140| 7 12
Peeled vacuum-packed

1/2 pelata sottovuoto 0,8/2 16 | 590x390x160 4 8 10 |590x320x140| 4 12 4 |520x200x140| 7 12
1/2 peeled vacuum-packed




