C S. /\ CERTIFICAZIONE DI PRODOTTO
® Certificato n.

Certificate n. #9133

| prodotti / The products

Coppa di Parma I.G.P.*, Coppa Stagionata, Culatta Stagionata, Culatello Stagionato, Culatello di
Zibello D.O.P.*, Fiocco Stagionato, Pancetta Stagionata al pepe nero, Pancetta Coppata,

Prosciutto di Parma D.O.P., Prosciutto Crudo Nazionale, Salame Felino I.G.P.*, Salame strolghino
venduti interi, in tranci o affettati in vaschette in carta o in plastica in ATM da 80g, 100g o 120g

Prodotti di salumeria crudi, cotti o stagionati affettati a marchio terzi.
venduti in vaschette in carta o in plastica in ATM da 80g, 100g o 120g;

| prodotti non coperti da certificazione vengono identificati dalla dicitura “origine UE" in etichetta.

*| e dicitura D.0.P. - .G.P. fanno parte integrante del nome del prodotto, ma non sono incluse nello scopo della presente certificazione

Organizzazione responsabile ai fini della rintracciabilita:
Responsible organization for the compliance of traceability system

Gualerzi S.p.A.

Sede legale: Via Torrechiara, 25 - 43013 Pilastro (PR)
Unita operative: Via Torrechiara, 25-25/C - 43013 Pilastro (PR);
Zona Artigianale, 9 - 43016 Polesine Zibello (PR)

sono conformi allo standard / are in compliance with the standard:

UNI EN ISO 22005:2008

Rintracciabilita nelle filiere agroalimentari.

Nel rispetto dei seguenti requisiti / With respect of the following:

RINTRACCIABILITA DAL RICEVIMENTO DELLE MATERIE PRIME (ETICHETTATE IN CONFORMITA ALLE DISPOSIZIONI DI
LEGGE O CERTIFICATE ISO 22005 CON OBIETTIVO ‘ORIGINE ITALIA’) ALLA VENDITA DEL PRODOTTO FINITO AL
CLIENTE, TRASPORTO ESCLUSO.

OBIETTIVI DEL SISTEMA DI RINTRACCIABILITA: ottimizzare la gestione delle informazioni relative all' "origine Italia"
delle carni suine impiegate; garantire la corretta identificazione ed il mantenimento dell’identita dei prodotti oggetto
del sistema di rintracciabilita; agevolare il ritiro/richiamo di prodotto.

ELEMENTI TRACCIATI: Fornitori, quantita e lotto delle materie prime in ingresso; dichiarazioni di origine italiana nei
DDT e nell’etichettatura della carne in ingresso, oppure certificazione 1SO 22005 obiettivo origine IT; lotto e quantita
delle spezie utilizzate; lotto di lavorazione e quantita prodotte; registrazioni lotto e quantita di prodotto finito; lotto e

quantita di prodotto affettato e relativi materiali di confezionamento; DDT e fattura di vendita con lotto/numero e
peso.

Certificazione rilasciata in conformita al Regolamento Tecnico ACCREDIA RT-17
Certification issued in compliagnce with the Technical Regulations ACCREDIA RT-17
Il presente certificato & soggetto al rispetto del Regolamento CSQA.
La validita del presente certificato & subordinata a sorveglianza periodica e rinnovo triennale.
This certificate will satisfy the requirements established by CSQA.
The validity of this certificate depends on periodic surveillance and renewal every three years.
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